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BRISE
MARINE

Brise Marine, IGP Méditerranée, rosé 150cl 2022
4 IGP Méditerranée, France

PRESENTATION
La légende raconte que des navires phéniciens, portés par les vents réguliers d’'une « Brise
Marine », débarquérent sur la cote méditerranéenne au Vieme siecle avant J-C. lIs apportaient
avec eux le savoir-faire de la culture de la vigne, et de la vinification.

— En mémoire de cette légende, les vignerons ESTANDON composent ce Vin de Pays «BRISE
MARINE» et vous invitent a déguster le fruit de I'histoire de leur région.
TERROIR
Provence. Sols schisteux et limoneux, peu profonds. Contrefort du massif des Maures : coteaux
ensoleillés.
VINIFICATION

BRISE

DEGUSTATION
M/A\RIN E Rosé fruité, Iéger, frais gouleyant en bouche.
o v SERVICE

Vendanges mécaniques nocturnes. Courte macération pelliculaire. Pressurage. Fermentation
alcoolique thermo-régulée malolactique bloquée. Vinification traditionnelle en cuve inox,
températures maitrisées.

CEPAGES
Cinsaul, Cinsault, Grenache blanc, Syrah

Servir a 6°-8°C.
A consommer dans I'année.

gl - ACCORDS GOURMANDS
B Pour des repas quotidiens entre amis, grillades et grandes salades d'été.
Type de bouteille Contenance (ml) Code article Barcode bouteille Barcode Carton
Bordelaise Elégance 150cl 75311 3269210253621 3269210103674
B Tl Tn R e T aate) mbote SBey e e R
EPAL 4 264 6 11 2.60 10.66 729 38.0 9.95 39x21x21 120x80x140

ESTANDON

COOPERATIVE EN PROVENCE

ESTANDON

727 Boulevard Bernard Long - Les Consacs - CS 90300, 83175 Brignoles
Tel. 0494372100 - info@estandon.fr

estandon.fr €3 @

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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http://www.tcpdf.org
estandon.fr
https://facebook.com/estandon
https://instagram.com/estandoncooperativeenprovence/
https://youtube.com/channel/UCzvwsOaWtuQN9r4RjgCEBFA
https://linkedin.com/company/13408850
https://vincod.com/0QCM1F

