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Restanques, IGP Var, Rosé, 2024 75cl

Vinde Pays Var, France

PRESENTATION

Les « restanques » sont les terrasses qui sculptent le vignoble provencal depuis des décennies.
Cette architecture de vignoble permet un ensoleillement optimum, propice a I'élaboration de
rosés expressifs typiques du centre Var.

VINIFICATION

A Pressurage. Fermentation alcoolique thermo-régulée entre 10 et 15 jours en cuve inox.

MAITRE DE CHAI
Catherine HUGUENIN

CEPAGES
Cinsault, Grenache

‘ DEGUSTATION
‘ Limpide et brillant, ce vin présente une belle robe rose. Il séduit par sa fraicheur et son fruité. Il est

.- tres agréable en bouche ou il reste Iéger et délicatement fruité.
.- \ SERVICE

A déguster frais entre 8-10°C.
‘ Aboire dans 'année.

[EStaanBS \ ACCORDS GOURMANDS

et Ce vin rosé peut se déguster avec des charcuteries, des grillades ou des viandes blanches.

PROTEGEE
he Il peut également s’apprécier en apéritif.
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Type de bouteille Contenance (ml) Code article Barcode bouteille Barcode pack Barcode Carton
Bordelaise Evolution BVS 750 3269210252990 3269210502910 3269210102790
Eirope Corton Guiete panie’ parrang (k@ carton(ky) peletio (cg) bue(om)  blis(emy T RCPem T TP
EPAL 6 600 4 25 1.16 7.25 750 30.0 7.63 23x16x31 120x80x138
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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http://www.tcpdf.org
estandon.fr
https://facebook.com/estandon
https://instagram.com/estandoncooperativeenprovence/
https://youtube.com/channel/UCzvwsOaWtuQN9r4RjgCEBFA
https://linkedin.com/company/13408850
https://vincod.com/TW1UWF

